Forboka alltid senast dagen fore pa tel /sms 070-27 44 188
Torsdag, fredag och lordag - Vi oppnar lordag 11 juli

Kvillsmeny kil 18.00 | 2 ratter 395 kr, 3 ritter 495 kr. Ripmeny 750 kr
Forritter

« Rodingtartar med 64° gardsigg, dpple, kaprismajonds, rom, tunt hyvlad finkal
och gron drtpuré

« Ren- eller lammtartar med horokt morotspuré, renblodschips, inlagd
kantarell, friterad morot och gronkal
Huvudriitter

« Grillad roding med Sandefjordsis smaksatt med rom och grislok,

sallad pa dpple/qurka/finkadl, dillslungad Bjdrepotatis F akta om
rivarorna
« Grillat lamm med salsa verde, dillslungad Bjirepotatis och pa Restaurang
melonsallad med Svedjans lopeld Virisen 2020
« Lammligg med grillad spetskal, picklad l5k/tomat, puré pa Lamm - 30 lamm som vi

transporterar sjilva till
Burtrisk slakteri

Alg - kviga skjuten 2 km fran
garden av Tom

mandel och palsternacka

« Ripa med rotsakspytt, smorstekta kantareller, lokskum,

cognacsyltade rénnbir, ripleversds Charkprodukter — girs av virt

eget kott pa Fagelbergets Gardschark

Eftey-r"jtf Ripa — snaras under vintern av Tomas
och kips in inom ndromradet
« Knickig rabarberpaj med vaniljglass Réding/Oring — fiskar vi hela aret
isjon Virisen

« Hjortron med mormor Stinas rorost och Ren - koper vi av Anders Skum,

vaniljglass F]allwlt, Ammarnds

Mandelpotatis — kiper viav
« Kalvdans med blabdrssirap Erik Jonsson, Langtriisk
Bir, gula kantareller och rabarber plockar vi
under sdsong

Valk ommen h als ar Ramjolk — kdper vi av Tomas Fredriksson i Blaiken

C)vriga varor — kdper vi in av Menigo

Guniua OCh TomaS! Ekologiska viner — kiper vi in fran Principium



