Forboka i god tid! Tel/sms 070-27 44 188
OBS! Begransat antal platser.

Torsdag, fredag.och'lordag: -
: avsmakningsmeny.

Kvallsmeny - torsdag och lordag ki 18.00
2 ratter 415 kr, 3 riatter 520 kr | Ripmeny 3 ratter 750 kr

Avsmakningsmeny - fredag kl 18.00
925 kr

Vi startar med mingel, bak och gardens chark, sen kommer ren, alg,
ripa, lamm och roding. Darefter avslutar vi med hjortron.

Forviitter Fakta
ravaror
« Sommarsallad med rokt fisk sommaren
2021
« Sommarsallad med ortstekt lamminnerfilé
Lamm — vi
transporterar dem
Huvudyiitter sjiily till slakteriet i
Burtrisk, 35 st
« Grillad roding med Sandefjordsis smaksatt med rom och Alg - 6 taggare skjuten
grislok, fankalssallad 3 ki fran garden
Charkprodukter — vart
« Grillat lamm med kdl och jordirtsskockspuré egna kott foridlas hos
Margona Lundgren pa
« Lammligg med grillad spetskal, picklad lok/tomat, s Gl s

Ripa — endast snarad som vi jagar
under vinter och képer in av andra
jagare i omradet

palsternackspuré

« Ripa med rotsakspytt, smorstekta kantareller,

cognacsyl tade ronnbiir Réding/Oring — vi fiskar i sjon Virisen

Ren - kdper vi fran Fjdllvilt i Ammarnds

Anders Skum
Efterriitt och kaﬁe Potatis — koper vi av Erik Jonsson, Langtrisk
Bir, gula kantareller och rabarber — plockar
¢ Pannacotta med syltad rabarber vi under siisong

Ramjolk — képer vi av Tomas Fredriksson i Blaiken
Ekologiska viner — Képer vi in av Principium, deras
signum dr hantverk, smdskaligt och naturligt producerat
lekommen hdls ar Ol - hantverksol kops av Norrlandsbryggarna AB,
Gardsbryggeriet 65 °
Gunlua OCh Tomas.' Ovriga varor — kdper vi fran Menigo



